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DATOS GENERALES 
Periodo: 09/2022 – 11/2022 
Alcance de personas: 577 
Países: España, Colombia, Argentina, Venezuela 
Formato: Presencial/Virtual 

 

PRESENTACIONES 

16/09/2022. Diplomado Internacional en Diseño e Innovación Social. Modelo HIP-Cocina LAB. 
Universidad Católica Andrés Bello. Caracas 
Formato: Virtual 
Número de personas asistentes: 100 

 

 

27/10/2022. Presentación de Cocina LAB en LAB LOCAL, laboratorio de innovación ciudadana 
en la ciudad de Bogotá. Colombia 
Formato: Presencial 
Número de personas asistentes: 60 

 
 
 
 
 

05/11/2022. Presentación de Cocina LAB. Diplomatura en Innovación y Gestión judicial 
Tecnológica. Universidad Champagnat. Mendoza. Argentina. 
Formato: Virtual 
Número de personas asistentes: 250 
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12/11/2022. Presentación de Cocina LAB, Máster en Antropología de los alimentos. 
Alimentación y Cultura. Modelo HIP-Cocina LAB. Universidad Central de Venezuela. Caracas 
Formato: Virtual 
Número de asistentes: 85 

 

 

  
 

 

29/11/2022. Presentación de Cocina LAB. Estudiantado del Máster de Sociología y Políticas 
públicas. Universidad de Zaragoza. España. 
Formato: Presencial 
Número de personas asistentes: 20 
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10/02/2023. CAMBIO DE ACTORES, ESTRATEGIAS Y HERRAMIENTAS PARA UNA GOBERNANZA 
INNOVADORA. Presentación de Cocina LAB. Estudiantado del Máster de Sociología y Políticas 
públicas. Universidad de Zaragoza. España. 

Formato: Presencial 
Número de personas asistentes: 30 
 

 

 

 

21/03/2023 Cumbre Agroalimentaria ‘Sistemas Alimentarios Global.es’ Barcelona 2023 

Ponencia a cargo de Carmen Urbano, directora general de Innovación y promoción 
agroalimentaria de Gobierno de Aragón.  

La Cumbre se desarrolló durante día y medio en dos sedes: FIRA de Barcelona, en las 
instalaciones del Palacio de congresos y los estudios de RTVE, en San Cugat del Vallés. 
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ENTIDADES 
 
09/05/2023 MADRID FOOD INNOVATION HUB 
Presentación del proyecto Cocina LAB 
 
 
 
 

 
 
 

CURSOS DE FORMACIÓN 

17/01 al 10/06/2023 Formación Eje Planeta  Agenda 2030. Módulo sobre Gobierno Abierto, 
innovación y agenda 2030. Laboratorios de Innovación. Modelo HIP y Cocina LAB 
Formato: Híbrido 
Número de personas cursantes: 150 
Fundación Paz y Desarrollo 
 

 

 

Del 05/04 al 14/05/2023. Formación en modulo sobre participación ciudadana y creación de 
redes de igualdad. Máster en Igualdad de Género. Experiencias de innovación ciudadana. 
Modelo HIP y Cocina LAB 
Formato: Presencial 
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Número de personas cursantes: 35 
Colegio Profesional de Ciencia Política, Sociología, Relaciones Internacionales y Admin. Pública de la 
Comunidad de Madrid 
 

 

 

 

 

 

Del 16/03 al 04/04/2023. Formación en modulo sobre participación ciudadana y creación de 
redes de igualdad. Certificado de profesionalidad en Igualdad de Género. CEOE. Experiencias 
de innovación ciudadana. Modelo HIP y Cocina LAB 
Formato: Presencial 
Número de personas cursantes: 16 
Confederación Española de Organizaciones Empresariales (CEOE) 
 

 

 

 

24/10 al 31/01/2022 Herramientas de diseño e innovación trasformadora. Laboratorio de 
Innovación Socioecológica. Universidad de Huelva. Cómo crear labs de innovación ciudadana. 
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Modelo HIP y Cocina LAB 
Formato: MOOC 
Número de personas cursantes: 62 
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OTROS RECURSOS 

Podcast “Desde Dentro”. Gobierno Transparente. Cocina LAB 

https://gobiernotransparente.com/entrevista-a-marianna-martinez-alfaro%EF%BF%BC/  


